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SkyLine Premium
5xGN1/1-85mm, elektricky

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #
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217800 (ECOE61B2A2) SkyLine Premium,
konvektomat, 5xGN1/1, EL, 5
vsuny - rozte¢ 85mm,
DIGITALNI ovladani,
programovatelny, Lambda
sonda, automaticky myci
systém. Doddvano vE.
vnitfnich vodicich lizin na
GN - rozte¢ 85mm

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine Premium, konvektomat, 5xGN1/1-rozte¢ 85mm, EL, digitalni oviaddani
- integrovany bojlerovy vyvije¢ pdry z vysoce kvalitni nerez ocele tfidy
AlSI316L

- mé&feni a regulace skute¢né vihkosti pomoci LAMBDA Sondy (nastaveni
sytosti pdry v 11 Urovnich)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 5-
rychlostniho ventilatoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou
funkci odvapfiovani bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium,
strong, Xtra-strong, pouze oplach)

PROVOZNI REZIMY:

MANUALNI rezim: pfiprava pokrm pomoci klasického nastaveni viech
zdkladnich a dopliikovych funkci funci.

PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci uloZenych programt v paméti (100
program0 s aZ 4 fazemi)

- Specidlni programy: regenerace; EcoDelta

Funkce automatického zdlohovani

- USB port: programovdani, zalohovani, HACCP stahovdni dat

- pokrmovad sonda

- Dvojité dvefni sklo s LED osvétlenim

Dodavano ve. vnitfnich vodicich lizin na GN - rozte¢ 85mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vlastnosti

* Horkovzdudny cyklus (25°-300°C): obzvlasté
vhodné pro pfipravu pokrm0 pfi nizké vihkosti

* Kombinovany cyklus (25°C-300°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdini vysledky, snizené vdahove
Ubytky a zkrdceni Casu.

e Digitdlni ovlddaci panel s LED podsvicenymi
tlacitky a privodcem nastaveni

e Vyvijeni pdry v integrovaném bojleru: pfesné
ddvkovani mnozZstvi pdry a teploty v zdvislosti na
mnoZzstvi upravovaném pokrmu.

¢ Real Humidity Control: pfimé méFeni a automatickd
regulace vlhkosti v komore pomoci Lambda sondy.
Vlhkost je automaticky regulovdana v zdvislosti na
mnozstvi a velikosti pfipravovaného pokrmu

» Nizkoteplotni pdara (25-99°C): vhodné pro
SousVide, regeneraci a pfipravu delikdatnich
pokrm0.

Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninu, mofskeé
plody a mnohé dalsi pokrmy
Pfehrdta pdara (101-130°C)

e EcoDelta program: pro 3etrnou Upravu pokrm0.
Teplota Upravyje automaticky nastavovdana v
zavislosti na teploté uvnitf pokmu (vyzaduje
pouziti pokrmové sondy.

* Regenerace/Ohfev: pfednastaveny program pro
banketovou regeneraci i regeneraci/ohfev v GN
nadobdach

¢ Programovy rezim: pamét az na 100 uzivatelskych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 4 fazi.

e Ventilator: 5 rychlosti nastavitelnych od 300 do
1500 ot./min., reversnim chodem pro zaqjisténi
idedini rovhomérnosti. Fce. automatické brzdy -
zastaveniotaceni zaméné nez 5 vtefin po otevreni
dvefi konvektomatu.

¢ Jednobodovd pokrmovd sonda je standardni
soucasti zafizeni.

¢ Automatické zchlazeni komory a
Automatického predhfevu (vypinatelny)

« SkyClean: automaticky integrovany systém myti
komory s Green Funkcemi pro Uspory energie, vody
a chemie. 5 automatickych cykld podle intenzity
znécisténi  (soft, medium, intenzivni, extra-
intenzivni, studeny oplach). Integrovand funkce
odvdpnovdni bojleru.

e K dispozici rdzneé typy detergentd: pevné v
tabletdach (bez fosfdtt"g, tekuté (vyzaduje zdsobnik
jako extra pfislusenstvi).

e GreaseOut: pfiprava pro systém odlu¢ovani a
ndasledny sbér tukd (extra pfisludenstvi)

* Back-Up reZim s autodiagnostikou: aktivovana v
pripadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy
rezim) nebo preruseni pfivodu energie.

» Kapacita: 5 GN 1/1.

¢ Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro dosazeni
maximdlniho vykonu pfi chlazeni/ohfevu i pfi
regulaci teploty diky specidlni konstrukci komory.

funkce

Konstrukce

¢ Dvojité dvernisklo s otevfenou rdémovou konstrukci
pro chladny venkovni dvefni panel. Snadno

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.cz@electroluxprofessional.com
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rozeviratelné vnitfni sklo na pantech pro snadné cisténi.
Hygienické provedeni vnitini komory, bezedvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.

Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI1304

Servisni pfistup k Fidici elektronické desce skrze predni
panel

Stupen ochrany proti priniku vody: IPX5
Doddvdno v¢. vedeni na GN1/1 - rozte¢ 85mm
Integrovand oplachovd sprcha s navinovaci automatikou

UzZivatelské rozhrani & Sprava dat

USB port: programovani, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZeni nastaveni; pfipojeni
specidini Sous-Vide teplotni sondy (extra pFl'sIuéenstvii
Pfipravend konektivita pro vzddleny pfistup v rediném
¢ase a monitoring HACCP X/yioduje volitelné
prislusenstvi).

Udrzitelnost \ Y 4

Certifikace Human Centered Design - 4**** pro ergonomii
a pouzZitelnost.

Ergonomickd konstrukce madla dvefi komory. UmoZnuje
obsluze otevreni konvektomatu i pouze pomoci "ramene"
(Registrovany design EPO)

Moznost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby energie.
Obzvldsté vhodné pro pomalé peceni a peceni pfes noc.

Prislusenstvi v cené

1z Vodici liziny, 5xGN1/1, PNC 922740
rozte¢ 85mm

SkyLine Premium
5xGN1/1-85mm, elektricky
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5xGN1/1-

Elektro

El. pfipojeni pfes samostatny
vypinacé

Napéti:

Pfikon max:

Pfikon vychozi:

Voda:

Max.teplota pFivodni vody:
Napojeni upravené "SV":
Tlak:

Chloridy:

Vodivost:

Odpad "D":

Instalace:

SkyLine Premium
85mm, elektricky

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
11.8 kW
1.1 kW

30 °C

3/4"

1-6 bar
<45 ppm
>50 pS/cm
50mm

Electrolux Professional doporucuje napojeni na upravenou
vodu v zdvislosti na mistnich podminkach.

Pozadavky na kvalitu vody, viz. nadvod k instalaci.

Min. vzddlenost od zdi:

Doporuéeny volny prostor pro

servisni Ucely:
Kapacita:

GN:
Max. kapacita:

Hlavni informace

Dvefni zavésy:

Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Vdha:

Netto vaha:

Prepravni vdaha:
Pfepravni objem:
Pokrmova sonda
Automaticky Cistici systém

ISO Certifikaty

ISO Standardy:

5cm vzadu a vpravo

50 cm vlevo

5 (GN 1/1)
30 kg

Vpravo
867 mm
775 mm
808 mm
17 kg
17 kg
134 kg
0.85 m?
|

0

1ISO 90071; ISO 140071; ISO
45001; I1ISO 50001
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Prislusenstvi v cené
1z Vodici liziny, 5xGN1/1, rozte€ 85mm PNC 922740

Extra prislusenstvi

Sada kolecek pro podestavby
6&10x1/1,2/1 (nelze pro rozlozené
podestavby)

GN1/1 - rost, nerez AISI304, sada 2ks

Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg), sada 2ks

Rost GN1/1, nerezovy AlSI304

Rost na kufata, GN1/2, na 4 kufata (&
1.2kg). Vyhody pouZiti rostu - bez
nutnosti otaceni béhem peceni, bez
nutnosti slévat prebytecny tuk béhem
peceni, zajisti stejnomérné upecenou
kfupavou kirku

Sprcha pro boéni montaz (montuje se
na vnéjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzak k montdzi na
konvektomat)

Plech perforovany na 5ks baget
(400x600x38mm) - hlinikovy se
silikonovou antiadhezni vrstvou.

Plech PEKARSKY na peceni -
dérovany, uzavfeny ze v3ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

Plech PEKARSKY na peceni - plny,
uzavieny ze v3ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

GN1/1 - smazici a fritovaci koSe, sada
2ks Vhodné pro: - fritovdni/smazeni
bez pachu a prebyteéného tuku
(hranolky, krokety, brambory,

zelening, - masaq, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro vareni Sous-
Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vafeni v
pdre (zelening, brambory, vejce)

Rost PEKARSKY (400x4600mm) -
nerezovy

Systém dvoustupriového otevirdni
dvefi pro konvektomaty s podélnym
ukldddanim GN ndadob (pro 6x1/1 az
10x2/1)

Rost na kutfata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Nddoba na tuk a stavy, GN1/1-100, s
vypustni zatkou

GN1/1 - rodt + 4 grilovaci jehlice,
podélné

Drzak/ram pro grilovaci jehlice, GN1/1
(pro 4 dlouhé nebo 6 kratsich).
Grilovaci jehlice, podélné, sada 4ks

Volcano Smoker - vlozka na dfevené
Stépky pro uzeni v konvektomatech s
podélnym ¢i pficnym ukladddni GN
ndadob (rdzné druhy $tépky se
objedndvaji zvIdst)

Viceucelovy hak na zavéseni masa v
konvektomatu (hak se zavésuje na
rost, ktery se objedndavd zvldst).
Vhodné pro: peceni kachen
(Pekingskd kachna atd.) a velkych
kusd mas; maso nemusime béhem
peceni otdacet, zaqjisti stejnomérné
upecenou kfupavou karku.

Sada pro ukotveni nohou,
konvektomaty 6&10 vsung, v.
100-130mm

PNC 922003

PNC 922017
PNC 922036

PNC 922062
PNC 922086

PNC 922171

PNC 922189

PNC 922190

PNC 922191

PNC 922239

PNC 922264

PNC 922265

PNC 922266

PNC 922321

PNC 922324

PNC 922326

PNC 922327
PNC 922338

PNC 922348

PNC 922351

SkyLine Premium
5xGN1/1-85mm, elektricky

Rost na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kg). Vyhody pouZiti rostu - bez
nutnosti otdceni masa béhem peceni,
bez nutnosti slévat prebytecny tuk
béhem peceni, zqjisti stejnomérné
upecenou kfupavou kirku

Vedeni GN pro rozloZzenou otevfenou
podestavbu 6&10x1/1

Drzdk na detergenty - nasténny
USB jednobodovd sonda.

loT modul pro OnE Connected a
SkyDuo (1 loT deska pro kazdé
zafizeni - pro napojeni konvektomatu
a Sokového zchlazovace/zmrazovace
pro Cook&Chill proces)

Zavdazeci klec s kole&ky, 6x1/1, roztec
65mm

Zavdzeci klec s kolecky, 5x1/1, roztec
80mm

Klec na pekarské plechy 5X(400x600),
rozte& 80mm, s kole¢ky, pro 6x1/1
konvektomaty a zchlazovace

Liziny a madlo pro klec 6&10GN]1/1],
pro konvektomaty

Podestavba oteviend, s vedeni
plechd, pro konvektomaty 6&10x1/1

Podestavba skfiflova, s 1 vedenim
plechd, pro konvektomaty 6&10xGN1/1
Podestavba vyhfivang, se
zvih€ovdnim, v¢. vedeni plechd, pro
6&10x1/1 konvektomaty (UzpUsobeno
pro GN nddoby nebo plechy
400x600mm)

Sada pro napojeni externich
zdsobnikd na tekuty detergent a
oplachovy prostfedek

Sada pro sbér tukd a stav pro
skFinové podestavby GNI1/1-2/1 (vozik
se 2 nddobami a vypoustécim
ventilem).

Sada k instalaci sestavy
konvektomatd 6xGN1/1 na elektrické
konvektomaty 6&10xGN1/1

Zavdazeci vozik pro klece 6&10x1/1GN,
pro konvektomaty a zchlazovace
Vozik pro zavdazeci klec, pro
CombiDuo 6x1/1 na 6x1/1

Vozik pro zavdzeci klec, pro
CombiDuo 6x1/1 na 6/10x1/1

Zvyseni podestavby (V=390), pro
konvektomat 6x1/1 na podestavbé
nebo sestavy CombiDuo 6x1/1 na
6x1/1

Podestavba - zvySeni na koleckdach,
pro CombiDuo 6x1/1 na 6x1/1 (v.
250mm)

Sada pro napojeni na odpad, NEREZ,
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty
Sada pro napojeni na odpad, PLAST,
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty
Zavdzeci vozik s 2 nadobami na sbér
tuko a stav

Sada pro sbér tukd a stav pro
oteviené podestavby GN1/1-2/1 (2
nadoby a vypoustéci ventil).

Konzole pro instalaci konvektomatu
6x1/1 na zed

GN1/1-20mm - plech na suseni

GN1/1 - plech na suseni, rovny

PNC 922362

PNC 922382

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922421

PNC 922600
PNC 922606

PNC 922607

PNC 922610
PNC 922612
PNC 922614

PNC 922615

PNC 922618

PNC 922619

PNC 922620

PNC 922626

PNC 922628

PNC 922630

PNC 922632

PNC 922635

PNC 922636

PNC 922637

PNC 922638

PNC 922639

PNC 922643

PNC 922651
PNC 922652

OooOoo
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Podestavba oteviend, pro 6&10x1/1
konvektomaty - rozlozend

Klec na pekafské plechy 5X(400x600),
rozte¢ 80mm, pro 6x1/1 konvektomaty

Sada k instalaci konvektomatu
6xGN1/1 na pfi¢ny zchlazovac/
zmrazovac BCF 15kg & 25kg

Dodatecnég, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
v sestavé CombiDuo 6x1/1 na 6x1/1

Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
v sestavé CombiDuo 6x1/1 na 10x1/1

Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
6xGNI/1

Sada pro instalaci SkyLine
konvektomatu 6xGN1/1 (EL) na
predchozi 6xGN1/1 (EL). NUTNO
objednat spolu se sadou 922319
COMBI DUO.

Viceuc€elové vodici liziny pro
konvektomat 6x1/1. Uzpusobeno jak
pro 4xGN1/1tak pro pouziti pekafsky
plecht 4x400x600mm.

Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Vedeni pro GN ndadoby, pro
podestavbu 6&10x1/1 konvektomatu.
Nozi¢ky, sada 4 ks, Cerné, vyskové
stavitelné (100-115mm), pro
konvektomaty 6&10 GN

Drzdk na detergenty - do podestavby

Vedeni pro pekafské plechy
400x600mm, pro podestavbu 6&10x1/1

Kolecka, 4 ks, pro konvektomaty v
sestavé CombiDuo

Grilovaci rost GN1/1, mfizkovany "X"
Drzdk teplotni sondy pro tekuté
pokrmy. Drzdk se jednoduchym
zpUsobem pfipevni na konstrukci
vodicich list na plechy/GN nddoby
bez nutnosti pouziti naradi.
Digestof redukujici pachy, s |
ventildtorem, pro ELEKTRICKE
konvektomaty 6&10x1/1 GN s
podélnym, ukladdanim.

Digestof redukujici pachy, s
ventilatorem, pro sestavy
ELEKTRICKYCH konvektomatO 6+6
nebo 6+10 GN 1/1 GN s podélnym,
ukladdanim.

Digestof, kondenzacni, s ventilatorem,
pro 6&10x1/1 (EL)

Digestof, kondenzacni, s ventilatorem,
pro CombiDuo 6x1/1 na 6&10x1/1 (EL)

Digestof, s ventilatorem,
konvektomaty 6&10x1/1

Digestof, s ventildtorem, pro
CombiDuo 6x1/1 na 6&10x1/1

Digestof, bez ventilatory,
konvektomaty 6&10x1/1

Digestof, bez ventilatoruy, pro
CombiDuo 6x1/1 na 6&10x1/1

Vodici liziny, 5xGN1/1, rozte€ 85mm
Nozicky, sada 4 ks, vySkové stavitelné
(230-290mm), pro konvektomaty 6&10

Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.
100mm

PNC 922653
PNC 922655

PNC 922657

PNC 922660

PNC 922661

PNC 922662

PNC 922679

PNC 922684

PNC 922687

PNC 922690

PNC 922693

PNC 922699

PNC 922702

PNC 922704

PNC 922713
PNC 922714

PNC 922718

PNC 922722

PNC 922723
PNC 922727
PNC 922728
PNC 922732
PNC 922733
PNC 922737

PNC 922740
PNC 922745

PNC 922746

SkyLine Premium

5xGN1/1-85mm,

Grilovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm

Vozik pro sbérnou nadobu na tuk.
Redukéni ventil pfivodniho tlaku vody

Sada pro instalaci systému fizeni
odbérového maxima elektfiny pro
6GN a 10GN konvektomaty.

ProdlouZeni kondenzacni trubky, 37cm

GN1/1-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem Vhodny pro: - peceni
(kolace, buchty, pizza, focaccia,
chléb) - smazeni (obalované fizky,
zelening, houby) - snadné myti
GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch
Vhodny pro: - peceni (kold&e, buchty,
pizza, focacciq, chléb) - smazeni
(obalované Fizky, zelening, houby) -
snadné myti

GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

Grilovaci tal GN1/1, oboustranny
(hladky-vroubkovany), pro
konvektomaty

Grilovaci rost GN1/1, ALU

GN1/1 - plech na 8x sazend vejce/
palaginky/hamburgery

GN1/1 - pecici plech s podélnymi
okraji

GNI/1 - plech na 4ks baget

Rost na pecené brambory GN/1 -
28ks/rost

GN1/2-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem

GN1/2-40mm, nepfilnavy povrch
GN1/2-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

Sada pro instalaci SkyLine

konvektomatd na pfedchozi typ
podestavby GNI1/1

Doporucené detergenty
« C25 OPLACHOVE a ODVAPNOVACI

tablety pro SkyLine konvektomaty,
baleni 50ks (dodavano v plastovém
kbeliku). Pozn: minimaini objednaci
mnozstvi 5 baleni.

C22 Tabletovy MYCI detergent
bezfosfatovy pro SkylLine
konvektomaty, baleni 100ks
(dodavano v plastovém kbeliku) Pozn:
minimdalni objednaci mnoZstvi 5
baleni.

elektricky

PNC 922747

PNC 922752
PNC 922773
PNC 922774

PNC 922776
PNC 925000

PNC 925001

PNC 925002
PNC 925003
PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008

PNC 925009

PNC 925010
PNC 925011

PNC 930217

PNC 052394

PNC 052395



